THE

KITCHEN

cLUB

LUNCHMENY

Serveres mellom 11.00 og 15.00

SNACKS OG NIBBLES

Ristede mandler 80,- v
Marinerte oliven 85,-
Nystekt surdeigsbrod & pisket smor 95,- @)

Arancini (3 stk) 155,- @enMm
Romescosaus og parmaskinke.

Charcuterie

San Danielle 150,-
Parma 135,-

Ask traffelsalami 100,-
Ask chilisalami 100,-

Charcuteriefjol (2 personer) 450,- @,v
Utvalg av norske oster og spekeskinker.
Serveres med nystekt surdeigsbrad og godt
tilbeher.

MELLOMSTORE RETTER

Avokadotoast 265,- 1,v)

Skivet avokado med syltet rodlek, fetaost
fra Serlandet og chilihonning.

Tilvalg: posjert egg +50,-

Toast Skagen 305,- @5
Grillet surdeigsbred, skagenrgre, agurk
og smilende egg.

Steak sandwich 295 - @ sov)
120 g «butcher’s cut», syltet lok, soyakremet
sopp, revet pepperrot og karse.

TKC Caesar 260,- su,m,F)

Romanosalat, bacon, parmesan og
surdeigstoast.

Tilvalg: Avokado +50,- kylling fra Stange +90,-

«Chevre Briilée»-salat 260,- axm

Chevre, saltbakt redbet, blodappelsin, kandiserte
netter, honning- og sherryvinaigrette.

Tilvalg: Parmaskinke +90,-

STORRE RETTER

Half'n half 305,- vy
Suppe pa bakte tomater og grilled cheese
sandwich.

The Kitchen Club Burger 325,- mvs5)

180 g burger pa hoyrygg med baconjam,
treffelmayo og grenn chili.

Serveres med sidesalat, fries eller smépoteter med
brunet smor og gresslak.

«Byggotto» 325,- \p)
Serveres med Holtefjell XO og asterssopp
Tilvalg: Kylling / Spekeskinke / Troffel +90,-

Fries serveres med aioli pa grillet paprika. 85,- @

TKC-fries med parmesan og persille 115,- v
serveres med aioli pa grillet paprika.

DESSERTER

Ukens dessert 175,- mv)

Osteanretning 175,- 1y
Tre forskjellige oster med godt tilbeheor
og muslibred.

Allergener: F: Fisk, H: Hvete, E: Egg, B: Bygg, M: Melkeprotein, N: Notter,
S: Skalldyr, Sen: Sennep, B: Blatdyr, Soy: Soya, Ses: Sesam, Sel: Selleri



