
SNACKS OG NIBBLES
Ristede mandler  80,- (N)

Marinerte oliven  85,-
Nystekt surdeigsbrød & pisket smør  95,- (H,M)

 
Arancini (3 stk)  155,- (H,E,N,M)

Romescosaus og parmaskinke. 
 
Charcuterie
San Danielle  150,-
Parma  135,-
Ask trøffelsalami  100,-
Ask chilisalami  100,-
  
Charcuteriefjøl (2 personer)  450,- (H,M)

Utvalg av norske oster og spekeskinker. 
Serveres med nystekt surdeigsbrød og godt 
tilbehør.

MELLOMSTORE RETTER
Avokadotoast  265,- (H,M)

Skivet avokado med syltet rødløk, fetaost 
fra Sørlandet og chilihonning.
Tilvalg: posjert egg +50,-

Toast Skagen  305,- (H,E,S)

Grillet surdeigsbrød, skagenrøre, løyrom, agurk 
og smilende egg.

Steak sandwich  305,- (H,SOY)

120 g «butcher’s cut», syltet løk, soyakremet 
sopp, revet pepperrot og karse.

Kveite ”Ceviche”  245,- (F)

Avokadokrem, agurk, grønn chili.

TKC Cæsar  260,- (S,H,M,F)

Romanosalat, bacon, parmesan og  
surdeigstoast.
Tilvalg: Avokado +50,- kylling fra Stange +90,-
 
«Chevre Brûlée»-salat  315,- (M,N,H)

Chevre, saltbakt rødbet, sitrus, kandiserte nøtter, 
honning- og sherryvinaigrette.
Tilvalg: Parmaskinke +90,- 

STØRRE RETTER
Half´n´half   305,- (M,N)

Suppe på bakte tomater og toast med stracciatella.

Moules frites  315,- (S,E)

Blåskjell dampet med hvitvin, hvitløk, sitron 
og persille. Serveres med ”Pimento Aioli” og fries. 

The Kitchen Club Burger  335,- (H,M,S,E) 
180 g burger fra Annis Pølsemakeri med  
baconjam, trøffelmayo og grønn chili.
Serveres med ”Pimento Aioli” og fries.

Fries serveres med ”Pimento Aioli”.  85,- (E)

TKC-fries med parmesan og persille  115,- (M,E)

Serveres med ”Pimento Aioli”. 

DESSERTER
Ukens lunsjdessert  95,- (H,M)

Spør din servitør.

Osteanretning  175,- (M,H,N)

Tre forskjellige oster med godt tilbehør 
og muslibrød.

LUNSJMENY
Serveres mellom 11.00 og 15.00

Allergener: F: Fisk, H: Hvete, E: Egg, B: Bygg, M: Melkeprotein, N: Nøtter, 
S: Skalldyr, Sen: Sennep, B: Bløtdyr, Soy: Soya, Ses: Sesam, Sel: Selleri


